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Johann Stabauer in
seiner Schaubren-
nerei, wo man ihm
bei der Edelbrand-
Erzeugung Uber die
Schulter schauen
kann.  Foto: WKOO

Stabauer ,vergoldet” Barlauch

Tiefgrabener Edelbrenner heimst Preise bei ,Ab-Hof”-Messe und ,,Destillata” ein

7 er Gastwirt Johann Stabauer
aus Tiefgraben erreichte heuer

= erneut grope Erfolge bei den
EU- und weltweit bedeutendsten Wett-
bewerben rund um die Edelbrand-
Erzeugung. Auf der ,,Ab-Hof*-Messe
und bei der ,,Destillata™ holte der
Brennmeister mit seinen Schnipsen
wieder mehrere Stockerlplatze und
wurde zweifacher Landesmeister.
Die Schnapsbrennerei (Info: www.
edelbrennerei-leidingerhof.at) bringt
dem Gastwirt derzeit neben ausge-
zeichneten Produkten viele Siege
ein. Auf der Wieselburger Messe ,,Ab
Hof* (Pramierung fiir bduerliche
Brande und Likore, insgesamt 1378
Einreichungen) erhielt er fiir seinen
Béarlauch-Schnaps das ,,Goldene
Stamperl”. ,,.Das ist die héchste Aus-
zeichnung, die fir einen Edelbrand
vergeben werden kann®, sagt Stabau-
er. ,Aus allen Goldmedaillen-Gewin-
nern wird dabei nochmals der Beste
ermittelt. Ich bin sehr stolz darauf,
dass ich das bin.“

Gold gabh’s auch fiir den Holunder-
Quitten-Schlehen Edelcuvee, Bronze-
medaillen konnte Stabauer fiir den
Heu-Schnaps und fiir den Maiwipfel
mit nach Hause nehmen. Mit dem
Béarlauch-Schnaps und dem Holunder-
Quitten-Schlehen Edelcuvee wurde er
obendrein noch Landessieger.

Nicht weniger erfolgreich verlief die
LDestillata 2014* in Wien fur Stabau-
er. Von insgesamt 1687 Einreichungen
erhielten sein Quitten- und Schlehen-
Edelbrand jeweils die Bronzemedaille.

GroBes Brennrecht am Hof

Es ist mittlerweile ein Privileg,
Schnaps brennen zu konnen. Der
Leidingerhof gehort zu einem der
wenigen Hofe, die noch das grofe
~Maria-Theresien- Brennrecht™
besitzen, also die Berechtigung, Ohst
aus ganz Osterreich zuzukaufen und
400 Liter Vollalkohol bzw. 1000 Liter
Edelbrand trinkfertig zu erzeugen.
»Das Obst kommt zum Teil von den
eigenen Streuobstwiesen oder aus

hochwertigen Anbaugebieten in Oster-
reich®, sagt Stabauer. Unbehandeltes
Gebirgsquellwasser vom Kolomanns-
berg — aus der hauseigenen Quelle

- verwendet er zum Einstellen der
Trinkstarke.

Ein beliebtes Ausflugsziel

Die Liebe zum Schnapsbrennen hat
Johann Stabauer von seinem Vater
Karl geerbt. Bis 2005 hat dieser in
der Waschkiiche mit einem eingemau-
erten Brennkessel ohne Wasserbad im
Doppelbrennverfahren edle Brande
erzeugt. 2012 hat Johann Stabauer
modernisiert: Die neue Kolonnen-
brennanlage entspricht den aktuellen
Anforderungen. Jetzt ist es moglich, in
einem Durchgang zu brennen. In der
neu errichteten Schaubrennerei kann
man dem Brennmeister bei der Edel-
brandherstellung tiber die Schulter
schauen (Voranmeldung). ,.Dass dabei
auch eine Verkostung mit ziinftiger
Jause auf dem Programm steht, ver-
steht sich von selbst”, sagt Stabauer.



